MARIAGE

NOTRE EQUIPE SAURA VOUS FAIRE VIVRE
UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE!

BIENVENUE AU CLUB DE GOLF ATLANTIDE!

A PROXIMITE DE MONTREAL, LE CLUB DE GOLF ATLANTIDE POSSEDE 2
PARCOURS DE 18 TROUS AVEC UNE VUE IMPRENABLE SUR LE LAC ST-LOUIS ET
SES ENVIRONS. AU FILS DES ANNEES, NOS INSTALLATIONS DES PLUS
COMPLETES ET NOTRE SAVOIR-FAIRE ONT PERMIS DE DEVENIR UN
INCONTOURNABLE DANS LA GRANDE REGION DE MONTREAL.

DANS CE DOCUMENT, VOUS TROUVEREZ TOUTE L'INFORMATION PERTINENTE A
LA CONCEPTION DE VOTRE RECEPTION. IL ME FERA PLAISIR DE REPONDRE A
TOUTE DEMANDE D'INFORMATION ADDITIONNELLE OU DE SOUMISSION. POUR
CELA, VEUILLEZ COMMUNIQUER AVEC NOUS PAR COURRIEL A:
GVERILLI@GOLFATLANTIDE.COM

MERCI DE L'INTERET PORTE ENVERS NOS INSTALLATIONS ET AU PLAISIR DE
POUVOIR ORGANISER VOTRE JOURNEE PARFAITE!

GINO VERILLI
DIRECTEUR DE LA RESTAURATION



SERVICES OFFERTS

PLONGEZ DANS LE MONDE DE L'ATLANTIDE! GRACE A NOTRE EXPERIENCE
DANS LA GESTION D'EVENEMENTS, NOUS FERONS DE NOTRE MIEUX POUR
REPONDRE A TOUTES VOS DEMANDES.
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VOICI LA LISTE DES ELEMENTS INCLUS:

SALLE DE RECEPTION POUVANT ACCUEILLIR JUSQU'A 110 INVITES

VERRIERE AVEC VUE SUR LE LAC ET SUR NOTRE PARCOURS DE GOLF

. POSSIBILITE DE FAIRE LA CEREMONIE SUR PLACE

. CLE EN MAIN

TABLES RONDES DE 8 OU 10 PERSONNES, INCLUANT LES CHAISES

. NAPPES ET SERVIETTES BLANCHES
. TABLES SUPPLEMENTAIRES AU BESOIN
. MAGNIFIQUE ENDROIT POUR PRENDRE DES PHOTOS

VOITURETTES ET ACCOMPAGNATEUR POUR PRENDRE DES PHOTOS SUR

LE TERRAIN

UN PERSONNEL DYNAMIQUE POUR VOUS ACUEILLIR ET VOUS SERVIR

POSSIBILITE D'AVOIR DES INVITES POUR LA SOIREE UNIQUEMENT

POSSIBILITE D'UN BAR OUVERT OU D'UN SYSTEME DE COUPON

. PLUSIEURS AUTRES OPTIONS DISPONIBLES

VOUS AVEZ LA POSSIBILITE DE PERSONNALISER LE MENU DE VOTRE MARIAGE SELON
VOS GOUTS ET VOS ENVIES. VOUS TROUVEREZ DANS LES PAGES SUIVANTES LES
OPTIONS OFFERTES POUR CHAQUE CATEGORIE. NOTRE EQUIPE SE FERA UN PLAISIR DE

REPONDRE A VOS QUESTIONS ET DE FAIRE DE VOTRE REPAS UN MOMENT INOUBLIABLE.
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FOREFATTS

CANAPES

OPTION 1: BRUSCHETTA, CROSTINI AU FROMAGE, MINI ROULEAUX IMPERIAUX,
CREVETTES TEMPURA. 16$

OPTION 2: BRUSCHETTA, CROSTINI AU FROMAGE, MINI ROULEAUX IMPERIAUX,
CREVETTES TEMPURA, MINI BROCHETTES DE POULET ET DE BEUF, BROCHETTES
BOCCONCINI-TOMATE, TATAKI DE THON. 20%

OPTION 3 : BRUSCHETTA, CROSTINI AU FROMAGE, MINI ROULEAUX IMPERIAUX,

CREVETTES TEMPURA, MINI BROCHETTES DE POULET ET DE BEUF, BROCHETTES

BOCCONCINI-TOMATE, TATAKI DE THON, CALMARS FRITS, CREPES AU SAUMON
FUME ET MINI-BURGER. 23%

ANTIPASTO

SERVICE 1

OPTION INDIVIDUELLE 20%/P
PROSCIUTTO ET MELON, BOCCONCINI ET TOMATES, SALAMI, CAPICOLLO, LEGUMES
GRILLES ET OLIVES.

EN PLATEAU (1 PAR TABLE) 120$
CHOISISSEZ 6 DES OPTIONS SUIVANTES : PROSCIUTTO ET MELON, BOCCONCINI ET
TOMATE, CHARCUTERIES ASSORTIES, LEGUMES GRILLES, CREVETTES COCKTAIL,
LEGUMES MARINES, CALMARS FRITS, TARTARE DE SAUMON, ARANCINIS.



ENTREE DE PATES

SERVICE 2

LINGUINE POMODORO ET BASILIC 19%
PENNE ARRABIATA 19%
ORECCHIETTE AUX RAPINIS ET SAUCISSES 20%
MANICOTTI RICOTTA, EPINARDS, SAUCE ALFREDO ET TRUFFE 22%
GNOCCHIS MAISON AU GORGONZOLA 23%

ENTREE AUTRES:

OPTION SERVICE 2

TATAKI DE THON AU SESAME 22%
RISOTTO AUX CREVETTES 23%
FEUILLETE DE SAUMON AU POIVRE VERT 24%
GATEAU DE HOMARD, AVOCAT ET SAUCE SOYA 27%

SALADE ET POTAGE

SERVICE 3

‘SALADE JARDINIERE AVEC BALSAMIQUE, TOMATE, CONCOMBRE, AMANDES ROTIES 20%
POTAGE DE SAISON 18%
SALADE DE ROQUETTE, BOCCONCINI, PROSCIUTTO, ORANGE ET VINAIGRETTE AU LIMONCELLO 22%
SALADE D'ENDIVES ET RADICCHIO FACON CESAR 21$
CREME D'OIGNON AU VIN BLANC ET FINES HERBES 21%

PLATS PRINCAUX

SERVICE 4
PAVE DE SAUMON AU BEURRE DE CHAMPAGNE, SERVI AVEC RISOTTO, POIVRON ROTI ET
ASPERGES 29%
MAKI DE POULET FARCI, SAUCE AU THYM ET AU VIN ROUGE, ACCOMPAGNE DE POMMES DE
TERRE ET LEGUMES DE SAISON 30%
CUISSE DE CANARD CONFIT A L'ERABLE, PUREE DE POMMES DE TERRE A L'ANCIENNE ET
LEGUMES DE SAISON 32%
MORUE POELEE AUX PISTACHES, MIEL ET TRUFFE, SERVIE AVEC RISOTTO AU CITRON,
POIVRON ET ASPERGES 33%
COTE DE VEAU AU COGNAC ET AUX CHAMPIGNONS, AVEC CREME D'ECHALOTES 43%
ENTRECOTE DE BEUF GRILLEE, POMMES DE TERRE GRELOTS ET RAPINIS SAUTES 45%
FILET MIGNON, PUREE DE POMMES DE TERRE ET LEGUMES DE SAISON 50%



DESSERTS

SERVICE g

CHOIX D'UNE TABLEE DE DESSERTS ASSORTIES 20%
ou
CHOIX PAR PERSONNE DE :
TIRAMISU 17%
GATEAU AU CHOCOLAT 18%
GATEAU AU FROMAGE 19%

FIN DE SOIREE
A PARTIR DE 22H

UNE TABLEE DE FIN DE SOIREE SUCREE ET SALEE
DESSERTS VARIES, MINI CANNOLIS, FRUITS FRAIS, ASSORTIMENT DE FROMAGES,
SMOKED MEAT, POUTINE ET PANINI AUX SAUCISSES.
60-79 PERSONNES = 1750%
80-99 PERSONNES = 2000%
100-119 PERSONNES = 2250%
120-149 PERSONNES = 2500%
150 PERSONNES ET + = 3000%

UNE TABLEE DE FIN DE SOIREE SALEE
ASSORTIMENT DE FROMAGES, SMOKED MEAT, POUTINE ET PANINI AUX SAUCISSES.

A PARTIR DE 125% PAR PERSONNES.
VIN NON INCLUS
LES PRIX N'INCLUS PAS LE SERVICE ET LES TAXES.




LE BAR

LISTE DE PRIX DU BAR

BAR BRAND 1 (BB1) :
BIERE ATLANTIDE OU DON QUICHOTTE, GIN, VIN MAISON, ST-

LEGER, CANADIAN CLUB, BAILEYS, VODKA ET RHUM BLANC.

7.75% + TAXES ET SERVICE

BAR BRAND 2 (BB2) :
BIERE LOCALE ET IMPORTEE, JOHNNY WALKER, GRAND
MARNIER, VODKA GREY GOOSE, RHUM BRUN, PORTO 10ANS,

GLENLIVET ET VIN RUFFINO.

9.75% + TAXES ET SERVICE

BAR BRAND 3 (BB3)
REMI MARTIN, PORTO 20 ANS, JOHNNY WALKER BLACK ET VIN

MASI.

11.75% + TAXES ET SERVICE

COUPON NON-ALCOOLISE :

BOISSON GAZEUSE, EAU OU JUS.

4,25% + TAXES ET SERVICE



INFORMATIONS
GENERALES

LES MARIES SSENGAGENT A CONFIRMER LE NOMBRE
EXACT DE CONVIVES AU SOUPER AU MOINS 14 JOURS
A L’AVANCE.

LES MARIES SSENGAGENT A CONFIRMER LEUR CHOIX

LOIS ET POLITIQUE SUR L'ALCOOL:
TOUTE BOISSON OU NOURRITURE NON AUTORISEE
PAR LE CLUB DE GOLF ATLANTIDE SERA SAISIE.
TOUTES BOISSONS ALCOOLISEES DOIVENT PORTER LE

IMPORTANT:

UN DEPOT DE 1000.00% EST REQUIS SUR SIGNATURE
DU CONTRAT AFIN DE RESERVER LA DATE DE VOTRE
EVENEMENT.

CE DEPOT EST NON-REMBOURSABLE, IL SERA DEDUIT
DE VOTRE FACTURE FINALE.

UN 2EME DEPOT REPRESENTANT 50% DE LA SOMME
PREVUE EST REQUIS 14 JOURS AVANT L’EVENEMENT,
LORS DE LA CONFIRMATION DU NOMBRE EXACT DE
CONVIVES.



AU PLAISIR DE VOUS
RENCONTRER!

LE CLUB DE GOLF ATLANTIDE VOUS REMERCIE DE
L'INTERET PORTE ENVERS SES INSTALLATIONS. IL ME
FERA PLAISIR DE VOUS AIDER POUR
L'ORGANISATION DE VOTRE MARIAGE EN 2026!

GINO VERILLI
DIRECTEUR DE LA RESTAURATION
CLUB DE GOLF ATLANTIDE
514-425-2000 ext: 230
gverilli@golfatlantide.com
— @< —_—
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